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BACKEN UND BACKHAUSER
IN FREIBERG

Einer der Ausstellungsriume im ,Museum im Schlossle" ist
ausschliellich der Vor- und Frithgeschichte gewidmet. Der
aufmerksame Besucher kann dort unschwer feststellen, daf
das Gebiet der heutigen Stadt Freiberg seit der Jungsteinzeit,
also seit nahezu 6000 Jahren, kontinuierlich besiedelt ist.
Seit dieser Zeit wird hier auch Brot gebacken.

Allerdings war das, was die Frauen der jungsteinzeitlichen
Ackerbauern aus ihrem Teig buken, noch kein »Brot« im
heutigen Sinne. Es waren einfache Fladen, die auf erhitzten
Steinen oder an der heifden Lehmwand eines »Erdofens«aus-
gestrichen und so »gebacken« wurden. Die eigentlichen
Erfinder des Brotbackens waren die Agypter. Sie entwik-
kelten vor einigen tausend Jahren den gewolbten Ofen aus
Lehmziegeln und entdeckten den Sauerteig. Es mag ein
tiberraschender Zufall gewesen sein, als die Armen, die
auch den alten, sauer gewordenen Teig verbacken mufiten,
feststellten, dafd daraus ein viel leichteres und beké6mm-
licheres Gebick wurde, als es das harte Fladenbrot bisher
war. Das Sauerteighrot eroberte von nun an die Eftische der
alten Welt und schuf an den Hofen der Michtigen und in
den Stiadten der Antike mit ihrer arbeitsteiligen Gesellschaft
einen neuen Handwerksberuf: den des »Bickers..

In Deutschland kam das Bickerhandwerk erst in den
Stadten des Mittelalters auf. 1272 wurde in Berlin eine
Bickerinnung gegrindet, und gleichzeitig wurden auch
Festpreise fiir Backwaren verordnet. 1276 schrieb das
Augsburger Stadtrecht eine strenge Kontrolle der Brotqua-
litdt vor. Bicker, die »zu kleine Brotchen buken«, wurden
hart bestraft. Einer dieser Ubeltiter, ein Uracher Bicker, gilt
als der Erfinder der Brezel. Der bereits zum Tode verurteilte
Meister sollte begnadigt werden, falls es ihm gelinge, ein
Backwerk herzustellen, durch das die Sonne dreimal schei-
nen konne. Nach zwei Tagen Nachdenkens hatte er die
Losung: er formte die erste schwibische Brezel. Wie wichtig
das Bickerhandwerk insgesamt angesehen wurde, zeigt
eine Vorschrift aus dem »Sachsenspiegels, einem mittelalter-
lichen Gesetzbuch, in dem die Strafe fur die Totung eines
Bickers dreimal hoher angesetzt wurde als fir den Tot-
schlag eines »normalen« Biirgers.

. G =
Das Geisinger Backhaus in der Wernerstrafie in seiner
heutigen Gestalt.

Doch aulerhalb der Stidte, wo immerhin die ibergroe
Mehrheit der Bevolkerung lebte, werkten bis ins 19. Jahr-
hundert hinein Frauen und Migde in den hiuslichen Back-
stuben, rauchten die Backofen in Haus und Hof. Entspre-
chende Vorschriften gab es schon frith. Der schon erwihnte



»Sachsenspiegel« gebot, Backofen, Abort und Schweineko-
ben sollten drei FuR vom Zaun entfernt stehen. Auch die
lokalen Herrensitze hatten ihre eigenen Backanlagen und
manchmal auch eigenes Backgesinde. Wir kennen ein
solches »Bak- und BrennhauR« aus der Schertlin’schen
SchloBanlage in Geisingen (heute Unterer Schlofhof 1).
Aber es wurde nicht nur Brot gebacken. »Diinne«und »dicke«
Kuchen, s oder salzig, belegt mit Zwiebeln, Rahm oder
Kartoffelteig, mit Triuble oder Apfelschnitzen, ferner Hut-
zelbrot, Gugelhopf, Springerle und nicht zuletzt die »Gutsle«
— eine Menge verschiedener Kostlichkeiten briunte im
Laufe der Jahrhunderte in den Backodfen der Bauernhiduser
oder der Bickereien. Denn auch in der Stadt musite keiner
auf »Hausgebackenes« verzichten. Er konnte seine backfer-
tige Ware zum Bicker bringen und zu bestimmten Zeiten in
den noch heien Backofen gegen geringes Entgelt »ein-
schieflen« lassen.

In harten Notzeiten jedoch, und deren gab es nicht wenige
in unserem Land, wenn das Getreide knapp wurde und der
Hunger drohte, wurde das Mehl mit allem gestreckt, was
einigermaRen eRbar war. Gras und Rinde, Schilf und Erde,
Stroh und geriebene Kartoffeln wurden verbacken, um dem
drgsten Hunger zu begegnen. Aus mittelalterlichen Hunger-
perioden kennen wir sogar das »Blutbrote, bei dem das Mehl
mit getrocknetem und pulverisiertem Tierblut verlangert
wurde. Wie kostbar ein Stiick Brot in solchen mageren
Zeiten werden kann, kennen viele von uns auch heute noch
aus eigener Erfahrung.

Mit Beginn des 19. Jahrhunderts kam jedoch das »Aus« fiir die
privaten Backofen. Am 19. April 1808 wurde im »Koniglich-
Wiirttembergischen Staats- und Regierungsblatt eine »Gene-
ral-Verordnung die Feuer-Polizei-Gesetze betreffend« ver-
offentlicht, nach der zur -Verhiitung der Unglicksfille
durch Feuer« die »tiberflissigen und gefihrlichen< Haus-
backofen durch gemeindeeigene -Kommun-Backofen« er-
setzt werden sollten.

Doch die Ortsvorsteher dachten gar nicht daran, diese An-
ordnung zu befolgen. Selbst Besitzer eines gut funktionie-
renden Backofens sahen sie tiberhaupt keinen Sinn darin.
So viele Hiuser waren beim Backen nun auch wieder nicht
abgebrannt! So geschah zundchst gar nichts. Die gewaltigen
politischen Verinderungen unter der Herrschaft Napoleons
und in den Jahren danach beschiiftigten die Regierenden in
hohem Mafe, und die Ortsvorsteher hielten still.

Doch zu Beginn der dreiSiger Jahre fafiten die Oberimter

zu. Bei den im dreijjihrigen Turnus stattfindenden -Rugge-
richten«, den Gemeindevisitationen durch den Oberamt-
mann (heute Landrat), wurden die Ortsvorsteher dringend
und wiederholt ermahnt, nun endlich fur den Bau von Ge-
meindebackdfen Sorge zu tragen. Am 9. August 1834 er-
schien im »Intelligenzblatt des Neckarkreises und Ludwigs-
burger Wochenblatt« folgende Bekanntmachung an die
Ortsvorsteher:

»Unter Beziehung auf die in der neuesten Zeit so vielfach in
Anregung gekommene und auch von dem Oberamtmann
bei allen abgehaltenen Ruggerichten im Bezirke zur Spra-
che gebrachte Frage tber die Errichtung von Gemeinde-
Backofen, hilt es die unterzeichnete Stelle fir angemessen,
Folgendes zur allgemeinen Kenntnis zu bringen: die Ge-
meinde Thamm war die erste im Bezirke, welche auf
offentliche Kosten ein Gemeinde-Backhaus mit zwei Back-
ofen im vorigen Jahre erbaute. Die siimtlichen diefalsigen
Bau- und Einrichtungs-Kosten beliefen sich auf 301 fl. 32
Krz.«

AnschlieRend wurde vorgerechnet, wie die Gemeinde Tamm
-auf das Etatsjahr 1834/35... ein Pachtgeld von 32 fl.. 24 Krz.
erreichte.« Wahrlich »reichliche Zinse von dem aufgewende-
ten Capitaled Sodann wurde auf die »sehr wesentliche Holz-
Ersparnil« verwiesen und darauf, »dad die Feuers-Gefahr in
den Wohnungen hierdurch sehr vermindert wird, mehr
Raum in diesen gewonnen und Baukosten erspart werden.«
Zum Schlu wurden die Ortsvorsteher angewiesen, »Vorste-
hendes in ihrer Gemeinde Offentlich bekannt zu machen, ...
den Gegenstand ... vor den Gemeinderath zu bringen, und
das Resultat auf den 1. September hierher anzuzeigen.«
Nun mufdten sie reagieren!

Der Gemeinderat in Beihingen beschlof8 getreu der Anwei-
sung, die Burgerschaft zur »Offentlichen« Bekanntmachung
zusammenzurufen. Im Protokoll der Gemeinderatssitzung-
vom 22. 8.1834 wird ausfiihrlich dargelegt, wie man »ihnen
den Erlaf vorgelesen und tiber die Errichtung von Gemein-
de Bakofen belehrt, und was alljihrlich fiir Holz erspait
werden konnte.«

Auf die Beihinger machte das wenig Eindruck. Sie hatten
tible Erfahrungen mit einem Backhaus gemacht, das von der
Ortsherrschaft friher schon eingerichtet und wieder abge-
schafft worden war. »Es seye aber so umstindlich und ofters
fur manchen Schadhaft ausgefallen und seye so viel Streit
und Verdruf® wegen dem Brod Baken vorgefallene, dag sie
lieber der Herrschaft 2 Heller Zins jihrlich fir ihren privaten
Backofen zahlten. »Der Unbemittelte lafde ja ohnehin beim
Bicker backen und der beer bemittelte konne, wenn es
auch etwas weiter Holz koste, dieses wohl noch anschaf-
fen.«

Das Oberamt erhielt per »Protocoll-Extract« Mitteilung, »dafd
die Erbauung eines Gemeinde-Backhauses... noch unter-
bleiben solle.«

Die Heutingsheimer waren nicht so widerborstig. Am 4. Mai
1835 beschlof der Gemeinderat, das alte Waschhaus im
»Bronnengiile« abzubrechen und ein Gemeindebackhaus
mit 2 Backodfen zu errichten. In rechter Sparsamkeit sollte
das Abbruchmaterial, soweit noch brauchbar, fir das neue
Backhaus wiederverwendet werden. Wihrend die Heu-
tingsheimer nun, dem Neuen aufgeschlossen, ihre Brote
und Kuchen zum neuen Backhiuschen karrten, waren die
Beihinger und Geisinger nicht gewillt, auf die »Freiheit« des
hiuslichen Backens so leicht zu verzichten.

Im Juli 1836 verdifentlichte das Ludwigsburger Wochenblatt
einen Bericht tiber die Einfiihrung von Gemeindebackofen
in Durlach (Baden). In diesem wurden psychologisch ge-



schickt noch einmal die Vorteile eines Gemeindebackhau-
ses dargelegt: »Gewinn eines gesunden, reinlichen, besseren
Brodesy, »Gewinn an Zeit« fiir die Hausfrau, »Geringere Bau-
und Unterhaltungskosten eines Ofens« gegeniiber den vie-
len Privatbackofen, »grofere Sicherheit des Figentums vor
Feuersgefahr« und zuletzt auch Platzgewinn im Haus durch
Entfernen des Privatbackofens. In einem Frage- und Ant-
wortkatalog von 7 Punkten wurden simtliche Einwendun-
gen gegen ein Gemeindebackhaus schliissig widerlegt. Am
15. November 1836 wurden alle Ortsvorsteher vom Ober-
amt-wiederholt und auf’s Dringendste aufgefordert, diesem
Gegenstande alle Aufmerksamkeit zu widmen, von den
bestehenden Einrichtungen... selbst Einsicht zu nehmen, . .
.sofort aber dem Gemeinderathe auf’s Neue den Antrag zur
Errichtung eines Gemeindebackofens zu machen, und des-
sen Beschlu auf den 1. Januar 1837 hieher vorzulegen.«
Gegen »Hausinhaber und Handwerksleute, welche ohne...
Erlaubnifl Backofen einrichten oder abindern« wurde die
»gesetzliche Strafe von 10 Reichsthalern, welche den Haus-
inhaber wie den Handwerksmann betrifft., verhingt.

Der Beihinger Schultes machte sich daraufhin auf den Weg
und besichtigte Backhiduser. Der Gemeinderat stimmte
danach seinem Antrag, ein Backhaus zu erstellen, zwar zu,
wollte aber dennoch die Biirgerschaft befragen, »ob die
Inwohner geneigt sind, in solchen Ofen ihr Brod zu Baken.«
Sie waren es nicht.

Die versammelten Birger lieen sich »die Freiheit ihr Brod
in ihren Ofen zu Baken, nicht nechmen und sie laRen sich
auch nicht zwingen, ihre Ware wie oft der Fall sei bei Sturm
oder Regenwetter aus dem Hause zu tragen um unterwegs
unglinstigen Gefillen unterworfen zu sein, . .. wo einem die
Holz-Ersparnif teuer zu stchen kommen kénne.” Man ver-
wies wieder auf die schlechten Erfahrungen mit dem abge-
gangenen herrschaftlichen Backhaus und lieR den Gemein-
derat deutlich spiiren, daf man ein neues Backhaus schlicht-
weg fiir unzumutbar hielt. Die Gemeinderite beschlossen
darum zum zweiten Male, dies zu unterlassen und erstatte-
ten dem Oberamt entsprechend Bericht.

Doch —o Wunder! - ein halbes Jahr spiter wollten sie plétz-
lich. Am 21. August 1837 schrieb die Gemeinde Beihingen
die Arbeiten fir die Erstellung eines Backhauses mit einem
Gesamtkostenvoranschlag von 456 fl. 14 Krz. im Wochen-
blatt 6ffentlich aus, und im Gemeinderatsprotokoll vom 26.
August heifdt es gar: »Nachdem man auch im hiesigen Orte
das BedurfniB gefiihlt und die Nitzlichkeit ein Gemeinde-
Backhaus zu Erbauen eingesehen hat.. .«

Was diese plotzliche Sinnesidnderung bewirkt hat, geht aus
den Protokollen nicht hervor.

Doch nun konnte es nicht schnell genug gehen. »Simtliche
Arbeiten miissen. . . so beschleunigt werden, daf das ganze
Bauwesen innerhalb von 6 Wochen a dato noch tibernom-
men werden kanne, heifdt es im Protokoll. Doch einen
Neubau wollten sich die Beihinger nun auch wieder nicht
leisten. Das Wasch- und Backhaus des Schulmeisters, am
FuBe des Steilhangs neben der Schule gelegen, war gerade
recht. Die Stiftungspflege, der dasHiuschen gehorte, tiber-
eignete es der Gemeinde, und der Umbau wurde beschlos-
sen. Der Schulmeister, zu dessen Besoldung die Nutzung
des Gebidudes gehorte, erhielt per Stiftungsratsbeschluf
vom 22.12.1837 das Recht »vor jedem anderen Burger nach
gehoriger Anzeige zu backen.« Auerdem wurde ihm auf
Gemeindekosten »ein Ofen zum Waschen in der Schulhaus-
kiiche eingerichtet..

Das war gut gemeint, funktionierte aber nicht. Schon drei
Jahre spiter beantragte der Schulmeister Krieger, »daf ihm

von der Comun ein Bakofen zum Obstdérren in die
Schulhau8wohnung erbaut werde.«

Die Gemeindebackhiuser hatten iiber den Ofen cine Obst-
darre, um die abziehende Wiirme zum Dorren ausnutzen zu
koénnen. Das Dorren war damals die einzige Moglichkeit,
Obst haltbar zu machen. Getrocknete Zwetschgen, Apfel-
und Birnenschnitze, besonders aber das daraus hergestellte
Hutzel- oder Schnitzbrot, waren Kostlichkeiten an Weih-
nachten und an kalten Wintertagen. Kein Wunder, daf im
Herbst sich alles zum Doérren dringte, und der Lehrer sich
in seinen Rechten zurtickgesetzt fiihlte.

Schullehrer Krieger bekam seinen hiuslichen Backofen um
24 fl. von der Gemeinde cingebaut. Er verzichtete dafiir auf
sein Vorrecht, vor allen anderen backen zu dirfen. Doch
alte Rechte verschwinden nicht so einfach. 1883 bean-
spruchte Lehrer Leitze wiederum das Vorrecht, »vor jedem
Biirger« fiir sich zu backen und auch sein Obst im Gemein-
debackhaus zu doérren. Die Gemeinde mufite es ihm auf
Grund des Stiftungsratsbeschlusses von 1837 zugestehen.
Am lingsten lieRen sich die Geisinger fiir ihr Backhaus Zeit.
Erst 1838 beschlossen Gemeinderat und Biirgerausschuf,
»ein Gemeinde-Backhaus zu erbauen.« Es sollte im Garten
des Schultheifen »zwischen dessen Wohnhaus u. dem
oberen Hofbau« erstellt werden (Bilfinger Str. 8). Dieser
Bauplatz stellte sich jedoch rasch als ungeeignet heraus,
und so wurde am 13. August 1838 beschlossen, »daf der
Gemeindeback-Ofen auf dem Platz vor dem Gefiingnis im
gemeinschaftlichen Hofraum des Johannes Hahn und des
Schafstalles gebaut wird.« Dort steht er heute noch. »Ober-
feuerschauer<Danzer aus Ludwigsburg fertigte Voranschlag
und Bauplan, und bereits am 2. Oktober »wurde die
Burgerschaft auf heute zusamen berufen und daR Gesetz
oder verordnung Bekantgemacht wie im Bachhaus ange-
schrieben steht.«

Die Geisinger waren nicht die letzten im Oberamt. Bis 1844
brachte das Ludwigsburger Wochenblatt laufend Ausschrei-
bungen von Gemeinden, die sich daran machten, endlich
ihr Gemeindebackhaus zu errichten.

Der Betrieb der Backhduser war eine Sache fiir sich. Die
Gemeinden verpachteten sie Jahr um Jahr neu an die Meist-
bietenden. Diese waren nun als »>Backmeister« fir die
Gebiude, ihre Instandhaltung und den geordneten Backbe-
trieb nach den von den Rathidusern erlassenen Backhaus-
ordnungen verantwortlich. Sie ihrerseits kassierten von
jedem »Backlustigen« eine vom Gemeinderat festgesetzte
Gebihr fur jeden einzelnen Backvorgang, denn das Backen
besorgten die Frauen selbst. Der erste Geisinger Pichter
zahlte 20 fl. 48 Krz. Pacht und kassierte 1 Krz. Gebiihr.
Die Gebiihren wurden, wie in Heutingsheim und Beihingen
auch, bald spezifiziert: Die drei ersten Tage der Woche
waren billiger, denn gegen Ende der Woche war der An-
drang weitaus grofer. Man konnte den Sonntagskuchen ja
nicht schon am Montag backen! Es wurde auch unterschied-
lich berechnet, was nun jeweils gebacken werden sollte.
Gebacken werden durfte nur nach der Reihenfolge der An-
meldung beim Backmeister. Dieser schrieb sie tiglich auf
einer Tafel am Backhaus an. Wehe der Bauersfrau, die sich
nicht an ihre Zeit hiclt! In 3'/: Stunden hatte jede fertig zu
sein, denn dann kam die nichste. 1851 wurde eine Frau, die
statt um 9 Uhr erst um 11 Uhr »ihr Brod ausgenommens, zu
15 Krz. Strafe verdonnert, weil sic den ganzen Betrieb
durcheinander gebracht und die Nachbackenden gezwun-
gen hatte, »bey Nacht zu Backen, und noch unnéthig Oehl
und Licht verbrennen.« Bei starkem Andrang wurden die
Backzeiten vom Backmeister bzw. der Backfrau ausgelost.



Das geschah zu Beginn der Woche im Backhiusle. So
konnten die Frauen, wenn das Los gefallen war, bei Bedarf
die Zeiten tauschen und — nicht zu vergessen! - alles »durch-
hechelne, was iber das Wochenende im Flecken vorgefal-
len war»S Blittle wird em Bachhaus g'macht«ist ein Spruch,
der sicherlich viel Wahrheit enthilt.

Der Umgang mit dem Backofen selbst war gar nicht so
einfach. Das »Ofenrichten« mufite verstanden sein, anders
als heute, wo es gentigt, am hduslichen Herd Temperatur,
Ober-und Unterhitze und den Zeitschalter richtig einzustel-
len. Das Backen begann mit dem Anheizen. Gefeuert wurde
mit den »Buscheles, selbst hergestellten oder beim »Buische-
lesmi« gekauften Reisigbiindeln, von denen ein grofier
Ofen gutbis zu 15 Stiick verschlang. Waren die Steine richtig
durchgegliiht, die gewiinschte Backtemperatur erreicht und
die Buschele abgebrannt, wurde die Asche herausgekratzt
und der Ofen »ausgehudelt, d.h. mit einem nassen Lappen
ausgewischt. Das mufite schnell gehen, damit keine Hitze
verloren ging. Die feinen Aschenreste blieben zuriick; sie
gaben dem Backgut die notige Wiirze. Nach dem »Aushu-
deln« wurde »eingeschossen« zuerst die Schwarzbrotlaibe,
dann die Weibrote und die Kuchen. Diese mufdten in der
Nihe der Tir bleiben, damit man sie bei Bedarf rasch her-
ausholen konnte.

Wenn man bedenkt, daf alles, was im Dorf gebacken
wurde, durch den Gemeindebackofen ging, kann man sich
leicht vorstellen, wie vor Feiertagen, Konfirmationen u. dgl.
um Backzeiten gerangelt wurde. Dann wurde auch sonn-
tags und nachts gebacken. Im Jahre 1850 untersagte der
Geisinger Kirchenkonvent das Backen am Sonntag, »weil
hierdurch Storungen der Sonntagsfeier veranlat werden,
die Leute von der Kirche abgehalten werden und durch ihr
Geschiift Aergernifd gegeben wird.« 1921 beschlof der Heu-
tingsheimer Gemeinderat, »dag kiinftig nur noch bis nachts
12 Uhr gebacken werden darf.« Wie lange sich die Heutings-
heimer Frauen vorher im Backhaus aufhielten, wird nicht
gesagt.

Manch eine versuchte auch, »schwarz« zu backen. 1873
wurde die Frau des Geisinger Schmieds »wegen unerlaub-
ten Backen« mit 35 Krz. bestraft. IThre Einlassung, sic hitte
gar kein Feuer gemacht, sondern das Brot so gebacken, wie
sie den Ofen vorgefunden habe, wurde ihr nicht abgenom-
men. Da die Backhiuser so stark frequentiert wurden,
waren die Ofen spitestens nach 10 Jahren reparaturbediirf-
tig. 1845 waren die Heutingsheimer Ofen »ganz ausgebrant.
.. u. das Gewolb 1/3 hinnen u. der Herth Neu zu machen.«
Sie wurden grundlegend renoviert, waren aber 1857 und
1863 wiederum »sehr bresthaft.« Der »Bakoffen Meister«
Breckle aus ORweil hatte alle Hinde voll zu tun, denn in
Beihingen und Geisingen war es nicht anders. Mangelhaf-
ter Zustand verbunden mit falscher Bedienung fihrten
mitunter auch zu Brinden. 1921 stellte ein Geisinger Burger
~wegen Gefihrdung seines Anwesens durch wiederholtes
Brennen des Backhauses« Antrag auf Beseitigung desselben
und auf Haftungsibemahme durch die Gemeinde, falls sei-
nem Anwesen Schaden zugefligt wiirde. Bei ndherer Unter-
suchung stellte sich heraus, daf manche Backhausbenutzer
»sehr schlechtes Brennmaterial wie Mohnstengel etc.« ver-
wendeten. AuRerdem wurde, so Backmeister Troscher, »der
Ofen zuerst mit dem Brennmaterial gefiillt und dann erst an-
geziindet. Der Rauch kann dann von den Rohren nicht auf
einmal aufgenommen werden und gibt eine Explosion.« Der
Antrag des Biirgers wurde daraufhin abgelehnt, aber die Fa.
Schwilk in Heilbronn beauftragt, »den Rauchabzug zu
dndern ohne die Ofen abzubrechen.«

Mit dem Aufkommen von Kiichenherden mit eingebauten
Backofen ging die Benutzung der Backhduser zuriick. Im
Sommer 1928 beantragte die Beihinger Pichterin, »entwe-
der das Backhaus ganz zu schlieen oder den Pachtbetrag
zu ermifBigens, da es kaum noch benutzt werde. Im April
1929 mufte das Backhaus endgiltig geschlossen werden,
da seit Weihnachten nichts mehr darin gebacken worden
war. Die Bicker hatten mittlerweile die Versorgung der
Beihinger Bevolkerung mit Backwaren ibernommen. Als
im Jahre 1931 die »neu gegrindete Milchverwertungsgenos-
senschaft« bei der Gemeinde Beihingen beantragte, »ihr das
Gemeindebackhaus Geb. Nr. 8 an der NeckarstraRe auf
unbestimmte Zeit zu Uberlassen«, wurde das leerstehende
Backhaus zum -Milchhidusle«. So wird es heute noch ge-
nannt, auch wenn es nun dem Jugendhaus -Stadtoase« gute
Dienste tut.

Dem Heutingsheimer Backhaus erging es nicht anders. Die
Gemeinde benutzte es als Lagerraum, bis es mit Gemeinde-
ratsbeschlufd vom 26. Mirz 1936 mitsamt Grund und Boden
an die Bezirksmilchverwertung Ludwigsburg um 200 RM
verkauft wurde. Diese lie das Gebidude abreiffen und ihre
Milchsammelstelle errichten. Auch dieses »Milchhiusle«. in
der Schlofstrafle steht noch. Es wird heute gewerblich
genutzt.

Frau Eberhard, die -Backmeisterin« unserer Tage,
an ihrem Wirkungsort.

Das Geisinger Backhiusle ist geblieben, was es schon
immer war. Die Geisinger liecBen es nicht im Stich. Mehrfach
renoviert und 1920 mit elektrischer Beleuchtung versehen,
tut es noch heute seinen Dienst. 1919 regte der Ortsvorste-
her in einer Gemeinderatssitzung an, im Backhaus oder
daneben eine Badeanstalt einzurichten. Gemeint war ein
Wannenbad, dessen Wasser mit der Backofenhitze gewidrmt
werden sollte. 1926 wurde die Idee wieder aufgegriffen.
Voranschlag und Pline wurden gefertigt, doch die Ausfiih-
rung wurde zunichst zuriickgestellt und spiter ganz aufge-
geben. 1966 wurde das Backhaus griindlich renoviert und
mit dem neuen damaligen Feuerwehrhaus baulich verbun-
den.

Wenn heute in der WernerstraRe der Schornstein des
Hiuschens raucht, ist Backtag. Dann treffen sich Freiberge-
rinnen aus allen Stadtteilen, um, wie seit nunmehr rund 150
Jahren der Brauch, ihre Kostlichkeiten in den heiflen
Backofenschlund zu schieben: kriftiges Schwarzbrot,
wohlschmeckende Kartoffel-, Rahm-, Salz- oder Zwiebelku-
chen, Hefezopf und allerlei duftendes Backwerk, mit dem
sie hernach Familie und Freunde verwohnen.



